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Fachkraft für Gastronomie – Schwerpunkt Restaurantservice 

Berufsbeschreibung 

Fachkräfte für Gastronomie sind Allround-Kräfte. Die Fachkraft für Gastronomie im Schwerpunkt 

Restaurantservice sorgt freundlich und fachkundig dafür, dass die Gäste sich rundum wohlfühlen.  

Das BBW-eigene Gästehaus Insel in der Waiblinger Innenstadt bietet mit seinen Angeboten und dem 

Mittagstisch optimale Voraussetzungen, um das Einmaleins der Gastronomie kennenzulernen. 

 

Anforderungen 

 Spaß an der Arbeit mit Menschen 

 Freundlicher Umgangston und gepflegtes Äußeres 

 Ausdauer und Belastbarkeit 

 Flexibilität in Sachen Arbeitszeit 

 Freude an Team-Arbeit 

 

Ausbildungsinhalte 

Die praktische Ausbildung erfolgt im Gästehaus Insel des Berufsbildungswerkes und  

in regionalen Betrieben. 

 Gäste begrüßen, betreuen und beraten 

 Herstellen und Anrichten von einfachen Gerichten (z.B. Häppchen, Salate) anhand von Rezepten 

unter Berücksichtigung von Ernährungslehre und Wirtschaftlichkeit 

 Servieren von Speisen und Getränken, Bedienen der Schankanlage, Herstellen von Aufguss- und 

Mixgetränken 

 Vorbereiten und Eindecken des Restaurantbereiches für die Gäste  

 Fachbegriffe erlernen und anwenden 

 Anwendung aktueller Bestell- und Bezahlsysteme 

 Aspekte der Nachhaltigkeit: Einhalten und Umsetzen von Umweltstandards 

 Hygienerichtlinien 

 

Die Theoriefächer werden an der Johannes-Landenberger-Schule (Sonderberufsschule)  

im Berufsbildungswerk Waiblingen unterrichtet. 

 

Ausbildungsabschluss 

 Die Ausbildung ist staatlich anerkannt und dauert zwei Jahre. 

 Die Abschlussprüfung erfolgt vor der Industrie- und Handelskammer. 

 

Einsatzbereiche 

 Restaurants und Cafés 

 Hotels mit gastronomischem Angebot 

 Kantinen 

 Cateringfirmen 

 Kreuzfahrtschiffe 


