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Fachkraft für Gastronomie – Schwerpunkt Systemgastronomie 

Berufsbeschreibung 

Fachkräfte für Gastronomie sind Allround-Kräfte. Die Fachkraft für Gastronomie im Schwerpunkt 

Systemgastronomie sorgt dafür, dass alles, was zum Service gehört, gut funktioniert: vom 

Warenangebot über den Serviceablauf bis zum Umgang mit Gästen. 

 

Anforderungen 

 Spaß an der Arbeit mit Menschen 

 Freundlicher Umgangston und gepflegtes Äußeres 

 Ausdauer und Belastbarkeit 

 Flexibilität in Sachen Arbeitszeit 

 Freude an Team-Arbeit 

 

Ausbildungsinhalte 

Die praktische Ausbildung erfolgt sowohl im Gästehaus Insel des Berufsbildungswerkes  

als auch in Restaurantketten. 

 Vorbereitung von Gasträumen 

 Herstellung von Heiß- und Kaltgetränken  

 Service von Speisen und Getränken, auch an Selbstbedienungstheken 

 Arbeiten in der Küche nach festgelegten Herstellungsvorgaben 

 Anwendung aktueller Bestell- und Bezahlsysteme 

 Aspekte der Nachhaltigkeit: Einhalten und Umsetzen von Umweltstandards 

 Hygienerichtlinien 

 

Die Theoriefächer werden an der Johannes-Landenberger-Schule (Sonderberufsschule)  

im Berufsbildungswerk Waiblingen unterrichtet. 

 

Ausbildungsabschluss 

 Die Ausbildung ist staatlich anerkannt und dauert zwei Jahre. 

 Die Abschlussprüfung erfolgt vor der Industrie- und Handelskammer. 

 

Einsatzbereiche 

 in Selbstbedienungsrestaurants  

 bei Fast-Food-Ketten  

 in Raststätten 

 in Einrichtungen der Gemeinschaftsverpflegung, z.B. Kantinen und Mensen 

 bei Cateringunternehmen 


